CMARK SM

SVENSKA CHARKMASTERSKAPEN

Culinar

Utmarkelse ”Arets Smakférnyare” Chark-SM 2020

Syftet med utmarkelsen &r att stimulera nyfikenhet, innovation och nyutveckling. Utmarkelsen Arets
Smakfornyare tilldelas ett foretag som gjort en nydanande insats for smakupplevelsen av charkprodukt.
Culinar star for utmarkelsen. En smakupplevelse ar en helhetsupplevelse dar olika aspekter vags samman som
kryddning, konsistens och utseende/form etc.

Arets smakférnyare kan ha anvant sig av:

e nyaravaror

e utvecklat en ny typ av produkt

e tagit en befintlig produkt i ny riktning

e lanatintryck fran andra livsmedelskategorier eller kok

ANMALAN:

Ar ni intresserade av att anmala nagon produkt till utmarkelsen Arets Smakférnyare ska ni gora detta i Chark-
SMs anmalningsmodul. Ni kryssar da i rutan Arets Smakférnyare.

KVALITETSKRITERIER och BEDOMNING:
o Arets Smakfornyare bedéms i respektive klass enligt samma kriterier och rutiner som géller for alla
bidrag och som faststalls av Chark-SM (RISE). Samtliga klasser kan vara med att tavla om utmarkelsen
Arets Smakfornyare. Darefter bedéms produkterna av en utsedd jury som réstar fram vilken produkt
och foretag som vinner utmarkelsen.

Produktrelaterade kriterier

e Endast de produkter som erhaller guld- eller silverkvalitet i sin egen klass far vara med och tavla om
utmarkelsen

Ovriga kriterier:

e En skriftlig motivering kring varfor ni vill tdvla om utmérkelsen Arets Smakférnyare. Dar beskriver ni
den nydanande insats for smakupplevelsen som ni som foretag har genomfort.

Bedémning/JURY:

e EnJury bedomer produkterna som uppnatt guld- eller silverkvalitet och som har skickat in motivering
for utmarkelsen Arets Smakférnyare. Darefter rostar de fram vilken produkt och féretag som vinner
utmarkelsen.

PRIS:

e Vinnaren far en "innovativ workshop”- ett tillfdlle att komma och jobba ihop med Culinars erfarna
team av smaksattare och utvecklare kring en produktidé, ett tema eller koncept.

Las mer pa www.charksm.se och www.culinar.se




