B - . ST
y SVENSKMASTAR{] \

o .@BB&@@

~

.
W L
]

Kvalitet Halsa Hallbarhet

Hur samverkan kan lyfta din affar!

Huvudsponsorer 2018
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Dagens moderatorer

Charlotte Eklund Jonsson, RISE
Magnus Dadrth, KCF
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Anledning for kott
konsumtion

Vilket eller vilka ar de
framsta skalen till att du
ater kott?

Det ar gott

Det ar en bra kalla till protein

Djur behovs i ett uthalligt
lantbruk

Betande djur héller
landskapen 6ppna

Det finns brist pa bra
vegetariska alternativ

Nagot annat, vad?

Tveksam, vet ej

Totalt 1212 intervjuer genomfordes under perioden 27 mars till 5 april 2018
Bas: 1125 personer som ater natkatt, griskatt, vilt eller charkprodukter t ex skinka, korv, bacon, fagel, lamm-, och/eller farkatt
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Viktigast vid val av
kétt och chark

Vad ar viktigast for dig
nar det galler dina val av
kott- och
charkprodukter?

Fler svar mojliga

Svensk ravara
Svensktillverkad
Hog kvalitet
Lagt pris
Ekologiskt
Enkelt att tillaga
Utlandsk ravara
Narproducerat

God smak

Nagot annat,...

Tveksam, vet ej

Totalt 1212 intervjuer genomfordes under perioden 27 mars till 5 april 2018
Bas: 1125 personer som ater natkott, griskatt, vilt eller charkprodukter t ex skinka, korv, bacon, fagel, lamm-, och/eller farkatt
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Charkkonsumtion 5
ar framat i tiden

Hur mycket
charkprodukter tror du
att du kommer att ata om
5ar?

Totalt 1212 intervjuer genomfordes under perioden 27 mars till 5 april 2018

Betydligt
mindre

Bas: 912 personer som ater charkprodukter t ex skinka, korv, bacon

61%
58%

24% 24%

N3got mindre Varken mer
eller mindre

Nagot mer

®2017
=2018
4%
1% 3%
Mycket mer Tveksam, vet
ej
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Konferenspass nr 1

Kvalitet och utmaningar for svensk

charkindustri
Dan Melin, Jakobsdals Charkuteri

Ar bra kottkvalitet lika med god

atkvalitet?
Anders Karlsson, SLU Skara

Ny modell for uppskattning av

kottkvalitet
Cecilia Lindahl, RISE
Theres Strand, Svenska Kottforetagen

CMHARK SM
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Kvalitet och utmaningar
for svensk charkindustri

Dan Melin
Jakobsdals Charkuteri
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Framtid

Att tillhandahalla den kvaliteten som vi forvantar oss,
nar det galler svenskt griskott.






Konsekvenser

Vita

proteiner
i rdvaran.

Vi hinner inte
med vara
skivscheman.
Vi forbrukar
mer ravara
an som ar
bestallt.






Konsekvenser Jakobsdals 2017

* Januari 2017 « Okning av blodsprangt fran
Har hande nagot drastiskt?? 011% t||| 1%
* Februari

* Dramatisk okning av
skivspillet

* Februari-november
e Skinkor fran 6ver 2000 grisar

har gatt till extra/onodigt
skivspill/matsvinn



Det snabba
pH fallet ar ett
storre
problem an
pH vardet i sig,
p.g.a
denaturering
av
proteinerna

pH

Saftigt med
dalig hallbarhet

Muskel blir kott efter slaktning /
= - Hogt pH- varde

g8 | Overb
DFD (Dark Firm Dry) >
Normal { },, 5= [;u;rmalt pH-varde

PSE (Pale Soft Exudati y
L _h\'

id efter slaktning

Valdigt torrt och med
syrlig grissmak



Problematik med varierande pH i

svensk skinkrdvara

Lagre pH Mellan pH Hogre pH
53-5,5 55-5,7 5,7-6,0
Inget fosfat Torrt/Skivspill | Torrt/Skivspill 'Ratt kvalitet’
Lite fosfat Torrt/Skivspill 'Ratt kvalitet’” | Gummiskinka

Mer fosfat

‘Ratt kvalitet’

Gummiskinka

Gummiskinka




Skinka utan fosfat (lagsalt)

Salt 1,8% = Salt 1,8%

Skall vi l6sa saltfragan
maste vi ha ratt REDU&SALT

forutsattningar!



Fragestallningar om
den svenska uppfodningen och slakt

Uppfodning/miljo/genbank
Fodersammansattning
Transport

Mat eller inte innan
transport

Tid for transport

Hur lange vantar grisarna i
stallarna innan slakt.

Hur gér man vid
helgdagar?

Hur nara slakt fa de
mat?(kolhydratmangd?)
Bedovning.

Nedkylningstid efter
slakt.

Hur tatt hanger man
grisarna i kylen?

Varfor denna variation
fran dag till dag?

Dan Melin 2018-10-28



Ar bra kottkvalitet lika med
god atkvalitet?

Anders Carlsson
SLU Skara
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S L Sveriges lantbruksuniversitet
u Swedish University of Agricultural Sciences

Kottkonsumtion

— Forskningens drivkraft — ke
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Viktforandringar genom
vardekedjan - kg/pers/ar - 2017

Fran hage till mage for rétt kétt och kyckling 2017

120
1032 Berdkningen visar att var
100 férbrukning av rétt kétt 2017 lag 15
procent éver Livsmedelsverkets
kostrad fran 2015.

80 *

62,3
60

46,8 x4

O~
40
299 30,9 ~
. 232 904
2
B 28 g5 00
"Rott kott” ”Vitt kott”

kg/person 2016

o

"Rott kott" Matfagel

B Levande vikt
M Slaktad vikt = férbrukning

%% MForsdljning i detaljhandeln 29,9+9,8: 39,7 kg => 763 glveCka
M Redo for tillagning = ra vikt

m b3 gaffeln = slutkonsumtion (279 0 = 15% mer &n rekommendationen pa 500 g)
Kéalla: Jordbruksverket
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S L Sveriges lantbruksuniversitet
u Swedish University of Agricultural Sciences

Kottvetenskap

"Att mata ar att vetal.”
Werner von Siemens (grundare av Siemens AG)

”Messen ist wissen, aber messen ohne wissen ist kein wissen”



%

SLU

Kottvetenskap

= Hela kedjan: Gard till Gom

. Ja, jag ar en . . _ o
Husdjursvetenskap Kotteknologi (Tekniska universitet)
SLU: SOSOOX... 3¢ e SLU: 3¢

-------
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“Nya” Fodermedel/lIngredienser
- Effekt pa kottkvaliteten?

Bidra till att minska

* Mikroalger L
J EUs sojaimport

° |\/|akl’0a|gel’ (Téng) [ |g FA(')? dl;gg ”?119303 nligt SCB i ton per
« (Ostersjo)musslor R

Mangd (fon per &r)

M Livsmedel
(Raps) D :|n a a Foder

Lupin - I |
Fodermedel sominte *

konkurrerar med mat “
[ ] EtC 100 000

990 Ar19s5 Ar1999 Ar2000 Ar2001 Ar2ooz Ar2003 Ar2004 Arz00s Ar2006 Arcoa7  Arzooe

a vertges |antbrulsunteenitct, Uppsaly

Fran Rapport: Soja som foder och livsmedel i Sverige
— konsekvenser lokalt och globalt, Naturskyddsféreningen,
2010



-’!- o 1 2 3 4 5 & 7 8 9 10 M 12 13 1%
|

SLU . o ‘. -sm Neums B.:t o
Nar muskel blir kott b:a
pH-fall: Glukos 2 Mjolksyra

7.0
DFD =Dark - morkt, Firm - fast, Dry - torrt
pH &0 Normal
55- PSE = Ppale - ljust, Soft - mjukt, Executive - vattnigt
5.0

0 3 f 9 12 18 24

Timmar efter slakt

Vatskehallande formaga

45 5.0 55 6.0
pH

Photo: DMRI



Sveriges lantbruksuniversitet

Swedish University of Agricultural Sciences

Kottkvalitet

"Att mata ar att veta.”
Werner von Siemens (grundare av Siemens AG)
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Vad ar kottkvalitet?

Ingen universell definition

Betyder olika saker for olika manniskor - mellan och aven inom lander/
regioner

Olika kriterier i alla stadier av produktionskedjan

Forandras over tid
+ Tex fetthalt
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Vad ar kottkvalitet?

Tva extrema definitioner
Subjektiv uppfattning — "Tyckande”
« Kvalitet kan inte definieras. Det kan bara kannas igen.

Objektiv uppfattning — "Méatningar"

» Kvalitet kan endast matas med laboratoriemetod
N

er eller instrument.
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Uppfattning av kvalitet /

- Primarproducent - Slakteri - Kottbearbetning
- "Produktionskvalitet” - "Slaktkvalitet” - "Bearbetningskvalitet”
» Vikt * Renhet * Fetthalt
« Konformation « Vikt - Vatskehallande férmaga
. S Utbyte * pH
HuCIII/Fettans.attglng « Konformation » Utbyta

* Foderutnyttjande - Fetthalt - Sparbarhet
* Tillvaxthastighet « Kén « Hallbarhet

. Alder

« Skador

° pH

 Farg
« Marmorering
« Sparbarhet
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Konsumentens uppfattning av kvalitet

INRE YTTRE
Vid képtillfsllet . Sikert
* Fetthalt - Djurvalfard N g\_//‘ D
* Droppsvinn « Ekologiskt - :

* Naringssammansattning

Utomhus uppfdédning

Vid tillberedandet
* Lukt

* Krympning

» Koksvinn

Vid atandet

» Morhet

» Saftighet

« Arom & Smak




S Kritiska kontroll punkter (CCP)

SLU . )
- Atkvalitet
Avel B.c.hn”m"s‘ll.r:g pyé sla?adagen Styckning

Gard D i

- Slaktning och kylni T b Aicvalitat
H Uppviaxtvill tni kyln T i
Befruktning gy e g Tl Bl

Genetik
Nutrition

Faktorer fore slakt

Faktorer efter slakt

Konsumentaterkoppling Kylning / Morning

« Kommunikation!

Bearbetning

. Dialog! Paketering
« "Vad far jag 1,‘,or Tillberedning
pengarna? O

Konsument
- "Marknad”
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Intramuskulart fett — Atkvalitet

Dvs Fettmarmorering

Paverkar:
* Morhet
 Saftighet
* Smak
* Robusthet

Fetthalt/Marmorering
 Vissa rasskillnader

» Moderat arvbarhet (h?)

+ Kopplat till totalt fettinnehall




SN

SLU

Bearbetning
- processer

-lcke-termiska processer (undviker
nackdelarna med uppvarmning, som
tex kan reducera vitaminer etc)

Hogtryck (High Hydrostatic Pressure Processing)

HPP + Hog temperatur (+ mikrovagor)
Over/under-kokning av kott vs. LTLT/Sous vide
Minimal bearbetning

Skonsam bearbetning ("Processed with care”)

Kall plasma (in-pack reduktion av mikroorganismer)

Traditionell
Tillagning | ugn

Stekyt

a
Overtillagad
Perfekt

Sous Vide
100% Identisk tillagning

eeeeeee
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Nya kottprodukter - Innovation

« Blabarskorv (4 la Sotnosen Korvmadam, Kristianstad)
» Morotsfiberkorv (ET, Chativa®, US20070116849 Al)

* Havtornkorv

Sv
Z ~ \
BMMPMA] |
v e

PO

......
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Kott och halsa - Forvirrande

» Korrelationer; Kott - halsa

o Allt kott?
* Rott vs Vitt

* Farskt vs. Bearbetat

» Bearbetat (dvs allt som inte ar “farskt”)

- Salt (NaCl)

« Kanske borde delas upp i kategorier?

« RoOkt, Torkat, Saltat

o Kott - viktig del i en balanserad kost*

White Meat

2,98 vs 3,03 gram fett
Kotlett vs kycklingfile

» Hog proteinhalt av hég kvalitet
« HOogt vitamininnehall (B: 1,2,6,12)
« Hogt mineralinnehall (Fe, Se, Zn)




e Kott och miljo:
Ett inlagg i debatten - En ToR flygresa
SE-Thailand producerar ca 1100 kg
CO.,ekv/person

Gris 5

Not 20

Om man grovt raknat antar att:
No6tkottsproduktion: 20 kg CO2ekv/kg => 55 kg nottkott for en resa ToR

Flaskproduktion: 5 kg CO2ekv/kg => 220 kg kott for en resa ToR

CO2-kalkylator: http://www.icao.int/environmental-protection/CarbonOffset/Pages/default.aspx

Turism star for 50% av ALL trafik!

SUVARNABHUMI AIRPORT
MeMAUgSSD



http://www.icao.int/environmental-protection/CarbonOffset/Pages/default.aspx
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Hur fa konsumenter att betala mera for
maten?

« =>"Lo6ser alla/manga utmaningar!?”

» Djurvalfard + Djuretik + Antrozoologi

* Djurhélsa + Medicinering

* Transport & Slakt

* Vad ar viktiga mervarden fér konsumenten?
« Atamindre men av hogre kvalitet (Kott &nyo en lyxprodukt?)

+ Ata svenskt (minska importen, 6ka exporten (av “svenska modellen”?)
+ Nya kottbaserade produkter, baserad pa ny forskning och innovation

En vélinformerad konsument borde kunna dka
intresset, attraktionen for, och efterfragan, och darmed
forsaljningsvardet, av svenskt kott



S L u Sveriges lantbruksuniversitet
Swedish University of Agricultural Sciences

SVENSKA CHARKMASTERSKAPEN
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.‘a\'\cl heres a chart that shows what
?%@% ?@? | you might, see 1T ou looked al 3

@untain range through a tennis r*af:keb

Vel ol
heten!

Var vision:
HMH utvecklar framtidens
hallbara djurhallning

Anders.H.Karlsson@slu.se



mailto:hmh@slu.se

Ny modell for
uppskattning av
kottkvalitet

Theres Strand, Svenska
Kottforetagen
Cecilia Lindahl, RISE

CMHARK SM

SVENSKA CHARKMASTERSKAPEN






Partnhers
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AGROVAST

I’V OX> SEGES iterreg

AARHUS UNIVERSITY <':‘>resunql-Kattegat-Skagerrak
European Regional Development Fund
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Oresund-Kattegat-Skagerrak

European Regional Development Fund

EURGPEAN UINION

\(E
GOTALANDSREGIONEN
v REGIONUTVECKLINGSNAMNDEN



39
styckningsdetaljer
testas for 8 olika
tillagningsmetoder

43 % av volymen ar
med och 53 000
uppfodare ar
kopplade till systemet

120 000
konsumenttester
genomforda i
atta olika lander

2

Australien ar
kdnda for sin
goda
kottkvalitet

c

Mal:
Sdkerstalla en hog atkvalitet och ge
konsumenten tryggheti att varje
styckningsdetalj ska vara mor och ha en

god smak

Ojamn
kottkvalitet
enligt
konsumenten

Minskad
kottkonsumtion

@) SVENSKA
KOTTFORETAGEN

iterreg H

Oresund-Kattegat-Skagerrak

European Regional Development Fund

\(E
GOTALANDSREGIONEN
v REGIONU TVECKLINGSN AMNDEN

Konsumenten
var villig att
betala for
battre kvalitet

Ett omfattande
kvalitetsarbete med
konsumenttester
som grund



MSA USDA EUROP JMGA
Meat Standards United States European Beef Japan Meat
Australia Department of Grading Grading
Grading inputs Agriculture System Association
Tropical breed content /
prometnte v
Sex /
Carcase weight / / / /
Carcase conformation / /
Ossification (maturity) / /
Meat texture / /
Meat firmness / /
Milk-fed veal v
Hanging method /
Marbling / / /
Meat colour / / /
pH v
Rib fat measurement ‘/ / ‘/ /
Ribeye area / /
Fat colour /
Via saleyard
Cut ageing

Cooking method

Individual cut

NINININ S

BONELESS BEEF ANY MEAT WORKS Co
PRODUCT OF AUSTRALIA Batch: 4487
*¥YG* STRIPLOIN MSA

OVER 6.0 kgs
IW/VAC

|

(0160327 40317643101 )000262(13)020417(21)4 1457354

MSA 3 Roast @ 5 days, 4 @ 28 days
MSA 3 Grill @ 5 days, 4 @ 28 days

PKD ON 17-APR:2012 17:26
BEST BEFORE 02-JULY-2012

080702 o°C

26.2k9r 57.8Ib )

NET WEIG

This information tells the buyer that the product can be sold as MSA 3 star,
or MSA Graded for roast and grill cook methods after 5 days ageing
calculated from the packing date. With 28 days ageing, the product will
increase in eating quality and can be sold as MSA 4 star for roast and grill

cook methods.
® SVENSKA
KOTTFORETAGEN

HILCIIrcy “

Oresund-Kattegat-Skagerrak

European Regional Development Fund

Yav;iS'rRA
GOTALANDSREGIONEN

REGIONUTVECKLINGSNAMNDEN




e Alder
Slaktkategori

a N

* Ett snavade viktsintervall
e Ftt snavare fetti nterva ” Varje egenskap resulterar i en poang och
. summan av egenskaperna anger en
e Marmoreri ng totalpodang som ett matt pa forvantad
. . kottkvalitet
 Slutgddning

* pH (8 /

* Typ av morning ®) #5 reracen
* M6rningstid interreg

Oresund-Kattegat-Skagerrak
European Regional Development Fund

\(4'

€Y visiva
GOTALANDSREGIONEN
v REGIONUTVECKLINGSNAMNDEN
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KOTTFORETAGEN

Parallellt pagar Lammlyftet

* Malet med “Lammlyftet” ar att generellt 6ka och jamna ut kvaliteten pa
svenskt lammkott. Malet nas genom att en svensk standard for
lammkottskvalitet skapas.

 Standarden ska innefatta hela produktionskedjan fran producent till
handel.

* Standarden presenteras tillsammans med en lattillganglig manual, ett
praktiskt arbetsverktyg, for alla led.

* Projektet finansieras med hjalp av medel fran Europeiska
Innovationspartnerskapet, EIP-Agri.

* Totalt har projektet beviljats 3,3 miljoner SEK. Projektet ska vara klart
senast 2020-12-31.

== LAMM
= Lyftet




Smakpanel — har vi tankt ratt?
Genomfdrande av Lammlyftet
Standardisering av pH-matning pa slakteri
Fler slakterier klassificerar for marmorering
Acceptans i branschen for den nya modellen

@) SVENSKA
KOTTFORETAGEN

iterreg H

Oresund-Kattegat-Skagerrak
pean Regional Development Fund

\(E
GOTALANDSREGIONEN
v REGIONUTVECKLINGSNAMNDEN



Mata kottkvalitet pa levande djur

Anvandningsomraden

* Avelsvardering avseende marmorering
+  Selektion av moderdjur i dikobesattningar

«  Bestamning av fettdjup och marmoreringsgrad pa slaktdjur
for att optimera slakttidpunkt

«  Battre prognos for tillvaxt och slaktmognad och darmed béttre
framforhallning mot slakteri

+ Slaktutbyte

+ Optimerad slakttidpunkt - minskad risk for 6verutfodring
och feta djur

+ Okad marmorering

- Forbéattrad I6nsamhet

I iterreg @

Oresu nd- Kattegat Skagerrak
Ei

R uropean Regional Development Fund

S VA TRA
GOTALANDSREGIONEN
uuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuu



Mata kottkvalitet pa levande djur

Ultraljudsskanning

» Information om subkutant fett, muskeldjup och
marmoreringsgrad

« Automatisk vagning

 Viktkurvor och prognos for slaktmognad, optimera slaktvikt

 Hullkamera

» Automatisk bedémning av hull

(&

Majliggor att all information om

>

Digitalisering av kottkedjan -

djuret fran fodsel till slakt,
vidareforadling o.s.v. finns
tillganglig

)

I Interreg =

Oresu nd Kattegat Skagerrak

Eu Regional Development Fund
S Y VA TRA
GOTALANDSREGIONEN
lllllllllllllllllllllll



Mata kottkvalitet efter slakt

Vad vill vi mata?
« Marmoreringsgrad

 Morhet

« Textur

« Saftighet
° pH

« Farg

« Innehall av fett, muskelfibrer och bindvav
« Vattenhallande férmaga

« Fettsyresammansattning (t.ex. mattat/omattat fett,
Omega 6 och 3)

I iterreg @

Oresund -Kattegat-Skagerrak
Europea Devel t Fun:

\(E
GOTALANDSREGIONEN
W' KEGIONUTVECKLINGSNAMNDEN



Mata kottkvalitet efter slakt

Exempel pa tekniker

« Bildanalys — utveckling av applikation for mobilen for
bestamning av marmoreringsgrad

» Hyperspektral bildanalys
« Farg, pH och morhet pa n6tkott
« Morhet, farg, pH och vattenhallande formaga pa lammkott
» Marmorering av flaskkott

« Multispektral analys: Bestamning av innehall av fett,
muskelfibrer, ben, bindvav och fettsyror samt morhet
och saftighet

W Protein  (67.1%)
I Fat (13.1%)
B Connective

RI iterreg H

] Oresund-Kattegat-Skagerrak

European Regional Development Fund
S E V€Y visrra
v GOTALAN_DSRE(;IONEN

uuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuu

Grading of meat based on constitution



Hedersutmarkelse
Ekologiska produkter

@) #SvensktKott

Matlust

CNARK SM
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