Kvalitet Hdlsa Hallbarhet

A CHARKMASTERSKAPEN

Hur samverkan kan lyfta din affar!

8 november 2018, Eriksbergshallen, Géteborg
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Culinar

Registrering och médssa
Vilkomna
Moderatorer Charlotte Eklund Jonsson, RISE och Magnus Ddrth, KCF

Kvalitet och utmaningar for svensk charkindustri

Dan Melin, Jakobsdals Charkuteri

Ar bra kottkvalitet lika med god étkvalitet?

Anders Karlsson, SLU Skara

Ny modell fér uppskattning av kéttkvalitet

Theres Strand, Svenska Kéttféretagen och Cecilia Lindahl, RISE

Prisutdelning Bésta Ekologiska Produkt

Fika och mingel i méssan

Paverkar konsumtion av kétt tarmens mikrobiella balans och har det betydelse for hdlsan?
Johan Dicksved, SLU, Uppsala

REDUSALT - utmaningar med légre salthalt

Jessika Hamberg, Salinity och Haris Hondo, RISE

Livet pa hyllan - konsten att bibehdlla produktsékerhet pa framtidens mat

Klara Bdth, RISE

Prisutdelning Arets Smakférnyare

Lunch och mingel i méssan

Korvdelikatessen, B. Engelhardt & Co, Culinar och Kronfdgel

Strategiskt hdllbarhetsarbete - viktiga fokusomrdden

Patrik Holm Thisner, HK Scan

Sweden Food Arena - Forskning och innovation for en livsmedelssektor i virldsklass
Patrik Holm Thisner, féretrdder Sweden Food Arena
Storsatsning pd livsmedelsexport

Johan Krallis Anell, Néringsdepartementet

Fika och mingel i méssan

Odlat kétt eller inte - hér ar morgondagens trender
och innovationer

Lovisa Madds, AGFO

Paneldebatt med frdgestund © ® ® @ ®@ @ ©
Moderator Ulf Sonesson, RISE

Konferensen avslutas - méssmingel

Mdssan stanger

Fordrink och bankett

Asa Josell, Atria
Erik Johansson, Dagab
Lovisa Madés, AGFO
Patrik Holm Thisner, Sweden
Food Arena
Johan Krallis Anell,
Néringsdepartementet
Viktor Tyrberg, Ester
Mosessons
gymnasium
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