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Faktablad — Chark-SM 2014
Arrangorer: SIK (Institutet for Livsmedel och Bioteknik) och Kott- och Charkforetagen (KCF).

Syftet med Chark-SM: Syftet med Chark-SM ér att sétta produktkvaliteten i centrum, inspirera foretagens
anstéllda och ge konsumenterna tydlig vagledning i vilka svenska charkuterier som haller riktigt hog kvalitet.
Chark-SM ska ocksa genom branschdagen vara den viktigaste motesplatsen for svensk charkindustri och dess
leverantorer. Allt detta bidrar till att stdrka konkurrenskraften f6r den svenska charkindustrin.

Tavlingen: Startade &r 2001 och anordnas efter 2002 vartannat ar. 2014 ar attonde gangen som Chark-SM
anordnas (tidigare tavlingsar: 2001, 2002, 2004, 2006, 2008, 2010, 2012).

Medaljsystemet: De inlimnade produkterna bedoms enligt fastlagda kriterier och belonas med guld-, silver-
och bronsmedalj om de nar upp till de respektive kvalitetsnivaerna. Guldprodukter ar helt utan anméarkning och
av allra hogsta kvalitet. Aven silver- och bronsmedalj innebir en produkt av mycket god kvalitet. Av

guldprodukterna utser domarna en svensk maéstare i varje klass, som bedoms vara allra bést.

Domarbedéomningarna: Domarpanelen med drygt 40 domare bestar av nagra av Sveriges kunnigaste personer
inom charkproduktion samt generellt matintresserade personer med foretradare fran konsumentsidan, handeln
och kott- och charkbranschen. Vid bedémningen gors forst en yttre granskning dér man tittar pa bland annat
ytskikt, kryddor och struktur. Darefter skivas produkten upp och man tittar pé snittyta och struktur. Slutligen
smakas produkterna av och bedéms efter konsistens, smak och arom. Produkterna poéngsétts i varje moment

och podngen viktas sa att exempelvis smak och arom ger fler poing 4n utseende.

Prisutdelning 2014: 30 oktober 2014 pa Svenska Méssan i Goteborg. I samband med prisutdelningen anordnas

dven en stor branschdag med konferens och méssa.
Domarbedémning 2014: 30 september och 1 oktober 2014 (eventuellt 4ven 2 oktober) pa SIK i Goteborg

Tévlingsklasser:

1. Falukorv

2. Kéttbullar

3. Julskinka (kokt)

4. Kokta helkoéttsprodukter (ex. kokt skinka, rostbiff, kokt pastrami, kokt saltrulle, souz vide)

5. Rokta helkdttsprodukter (ex. varmrokt skinka, kalkonbrost, sidflask, bacon, lammstekar, souvas,
viltprodukter)

6. Lufttorkade/kallrokta hela kottprodukter (ex. kallrokt sidfldsk, lufttorkad renstek, lufttorkad skinka)
7. Smal smékorv (ex. wienerkorv, prinskorv, smala kryddkorvar, varmkorv)

8. Tjock smakorv (ex. frukostkorv, chorizo, ostkorv)

9. Skinnfri korv (ex. hot dog, chorizo, ostkorv)

10. Traditionella charkprodukter — dvriga (ex. polsa, grynkorv, medister, mortadella, kottkorv, hackkorv,
blodpudding, gravat kott)

11. Isterband

12. Kallrokt, torkad korv (krdver inte kylforvaring, ex. salami, dlkorv)

13. Rokt palaggskorv (krdver kylforvaring, ex. hushéllsmedwurst, Onsalakorv, 16kkorv)
14. Pastej/sylta (ex. skivbar pastej, bredbar pastej, sylta, paté, aladab)

15. Innovativa produkter (behover inte finnas pd marknaden)

16. Ekologiska produkter (uppfyller EU:s férordning for ekologiska produkter)

Chark-SM arrangeras av SIK (SIK - Institutet for Livsmedel och Bioteknik) och branschorganisationen Kott och
Charkforetagen. Arrangemanget, som startade 2001, anordnas vartannat dr och avgors i 16 olika klasser. 2012 deltog drygt
60 foretag med éver 750 produkter i Chark-SM. Chark-SM réknas som kétt- och charkbranschens viktigaste evenemang och
har som syfte att bidra till kvalitetsutveckling och vigleda konsumenten om vad som dr en bra charkprodukt.
Huvudsponsorer 2014 dr Lyckeby Culinar AB och Svensk Charksupport AB.



Vinnare 2012:
Klass

Falukorv

Koéttbullar

Julskinka

Kokta helkéttsprodukter

Rokta helkottsprodukter
— dven bacon

Lufttorkade/kallrokta
helkoéttsprodukter

Smal smékorv
Tjock smakorv

Skinnfri korv

Traditionella charkprodukter

(6vriga)

Isterband

Kallrokt, torkad korv
Rokt paldggskorv
Pastej/sylta
Innovativa produkter

Ekologiska produkter

Foretag med flera SM-titlar

Jakobsdals Chark (sex SM-titlar)

Gottfrids Chark/Foodmark Sweden (fem SM-titlar)
Jokkmokks Korv (fem SM-titlar)

Lindvalls Chark (fem SM-titlar)

Nyléns & Hugosons Chark (fem SM-titlar)

Direkt Chark (fyra SM-titlar)

Signal & Anderssons Charkuterifabrik (fyra SM-titlar)
Ello i Lammbhult (tre SM-titlar)

Scan (tre SM-titlar)

Huvudsponsorer 2014: Lyckeby Culinar och Svensk Charksupport.

Foretag

Jokkmokks Korv & Rokeri
Helmut Walch Charkuteri
Scan

Signal & Andersson Charkuterifabrik

Niissjé Chark

Bjdrhus Gérdsbutik

Helmut Walch Charkuteri
WurstMaster
Lindvalls Chark

Vaggeryds Chark

Nissjo Chark
Larssons Chark
Korvpojkarna AB
Foodmark Sweden AB

Signal & Anderssons Charkuterifabrik AB

Svenskt Butikskott
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Produkt

Jokkmokks Original Falu
Koéttbullar

Julskinka av Rapsgris
Hogrev Barbeque Sous Vide

Rokt Sidflask

Bjérhus Lufttorkade Karré

Kosackenwurst
Puszta

Polsk rullgrillskorv
Blodpudding

Isterband

Fénkalssalami

Lokkorv

Gottfrids Graddleverpastej
Hemmachark

Bratwurst ekologisk

Vaggeryds Chark (tre SM-titlar)
Vérmlands Chark AB (tre SM-titlar)
Bergstroms Rokeri (tva SM-titlar)
Broderna Nilsson (tva SM-titlar)
Helmut Walch (tvd SM-titlar)

Korvpojkarna (tva SM-titlar)

Munka Charkuteri (tvd SM-titlar)
MilarChark (tva SM-titlar)

Nissjo Chark (tva SM-titlar)
Wurstmaster (tva SM-titlar)

For ytterligare information kontakta

Susanne Ekstedt, projektledare for Chark-SM 2012, tfn 010 — 516 66 53, info@charksm.se
www.charksm.se www.sik.se www.kcf.se

Chark-SM arrangeras av SIK (SIK - Institutet for Livsmedel och Bioteknik) och branschorganisationen Kott och
Charkforetagen. Arrangemanget, som startade 2001, anordnas vartannat dr och avgors i 16 olika klasser. 2012 deltog drygt
60 foretag med éver 750 produkter i Chark-SM. Chark-SM réknas som kétt- och charkbranschens viktigaste evenemang och
har som syfte att bidra till kvalitetsutveckling och vigleda konsumenten om vad som dr en bra charkprodukt.

Huvudsponsorer 2014 dr Lyckeby Culinar AB och Svensk Charksupport AB.



