EN SMAKLIG AFFAR — LYFT FRAM
PRODUKTENS EGENSKAPER
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NORDIC TASTE &
FLAVOUR CENTRE
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Projekt — Sensoriskt sprak

= Sensoriska egenskaper hos livsmedel ar centrala
= Kommunikationssvarigheter

= Behov av standardisering
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Livsmedelskedjans behov av ett sensoriskt sprak

= Konsument:
" Kommunikation
" Trygghet & Forvantan
= \Vaga prova

= Tala smak

SP Sveriges Tekniska Forskningsinstitut
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Arte

Livsmedelskedjans behov av ett sensoriskt sprak

" Industrin:
" Kommunikation
= Kvalitetssakring
= Differentiering

* Mindre konkurrens utifran pris

SP Sveriges Tekniska Forskningsinstitut
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Intervjuer med livsmedelsforetag

= Representanter fran ett 40-tal foretag intervjuades

= Intervjupersonerna arbetade i manga olika typer av funktioner sasom VD,
produktutvecklare, kock, innovations-, produkt-, kvalitets-, marknads- och forsknings- och
utvecklingschef

= Foretagen som de arbetade pa representerade en stor bredd av livsmedelsbranschen vilket
inkluderade t ex kryddor, mejeri, kaffe, handeln, snacks & konfektyr, bageri,
primarproducenter, kott & chark, restaurang & offentliga maltider



Lardomar

= Brist pa ett standardiserat sensoriskt sprak
tidigt i vardekedjan

= Smakparametrarna ar svara att definiera och kommunicera
emellan producent och inkdpare

= Forlitar sig pa att bilda starka relationer och att

muntligt diskutera kvalitetskrav gallande smak

SP Sveriges Tekniska Forskningsinstitut
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Lardomar

= Kommunicerar du smak i vardekedjan?
= 31,3 % Inte alls
= 56,3 % | liten utstrackning
= 12,5 % | stor utstrackning

= Ser du ett behov av ett sensoriskt sprak i vardekedjan?
= 93,8% Ja
= 6,3% Nej

SP Sveriges Tekniska Forskningsinstitut
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DESIGNING SUCCESS STORIES TOGETHER
Svenskt katt fran utvalda gdrdar
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Arbetsgang

= Workshop 1:
= Malbild
* Problemformulering

= Kravspecifikation
= Bidrag till egenskapsord
= Konsumentundersokning
= Sensorisk analys av smala korvar (prins-, wiener- grill- och nétkorv)

= Workshop 2: Resultaten utvarderades och smakorden validerades.

SP Sveriges Tekniska Forskningsinstitut



Erfarenheter

” Vi kan |6sa utmaningarna tillsammans”
” Bra sammansattning pa gruppen. Alla hade mycket erfarenhet med olika bakgrund”
”Intressanta och dppna diskussioner”

”Proffsigt utfort”

SP Sveriges Tekniska Forskningsinstitut



Sensorisk analys

Metod
Quantitative Descriptive Analysis (Beskrivande test)

Panel
Panel bestaende av 9 utvalda och tranade
beddmare fran SP Food & Bioscience externa panel

Tréning: 4 sessioner a 2h
"  Framtagning av en sensorisk ordlista.
= Kalibrering: traning pa skala 0-100 dar 10= “lite” och 90="“mycket”

Test
= Bedomning av 14 attribut relaterade till bite, smak och konsistens
= Randomiserad serveringsordning i tva replikat

SP Sveriges Tekniska Forskningsinstitut



Ovning — Plocka ut egenskapsord

= Vilka ord beskriver smaken pa produkterna?

= Vilka ord beskriver konsistensen pa produkterna?

SP Sveriges Tekniska Forskningsinstitut



Formular

SENSORISK PROFIL smal korv Datum:
Produktnamn: Version:
Produktnummer:

Féretag:

Ansvarig person:

Bite Gradering (1-9) Viede Cormmentar
Bite (skinnet) Sy ——+ - e Rabdig l | Ty av skine.
Konsistens

Fasthet us . — l |
Malningsgrad ~ Finmakd Coormald |
Tuggmotstind Mok Fird

L]
Sattighet e —— [
L]

SP Sveriges Tekniska Forskningsinstitut

Fet munkinsla ue . ' i
Smak

Smakbalans Obatns . — [ |

Kryddningens Ue R . A e l I framtradande kryddor.
smakintensitet

Hetta g — l I

Pepprighet ™ . o l | Typ av peppar.
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Exempel - Smak

Rokighet - Graden av rokig smak, oavsett karaktar
Ldg (1) = Lite rokig smak
Hég (9) = Mycket rokig smak

Smakbalans - Graden av smakernas balans
Obalans (1) = Smaken &r obalanserad, endimensionell och platt

Balans (9) = Smaken ar balanserad, flerdimensionell och val sammansatt

Pepprighet - Graden av pepparsmak fran nagon typ av peppar
Lég (1) = Lite pepparsmak
Hé6g (9) = Mycket pepparsmak

SP Sveriges Tekniska Forskningsinstitut
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Exempel - Konsistens

Tuggmotstand - Graden av tuggkraft som kravs
Mijuk (1) = Lite tuggkraft kravs
Hdrd (9) = Mycket tuggkraft kravs

Malningsgrad - Graden av enhetlig/jamn konsistens
Finmald (1) = Mycket finmald
Grovmald (9) = Mycket grovmald

Fet munkadnsla - Graden av fet beldaggning i munnen som sitter kvar efter att du har svalt
Ldg (1) = Lite fet beldaggning
Hé6g (9) = Mycket fet beldaggning

SP Sveriges Tekniska Forskningsinstitut
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Kunskapsomraden

= Vilka fragestallningar/utmaningar ser ni som viktiga inom erat valda omrade?
= Vilka aktiviteter skulle ni foresla for att svara pa fragestallningarna/utmaningarna?

= Vilka aktorer och kompetenser behovs?

riges Tekniska Forskningsinstitut
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Framtiden

= Vi breddar varat utbud for att an mer uppfylla foretagen/organisationernas behov:
= Radgivning
= Samverkansprojekt

= Riktade satsningar mot sma- och medelstora foretag

MED FINANSIERING FRAN

4

Detta projekt medfinansieras av

\ (o

tillvaxt GOTALANDSREGIONEN
verket EUROPEISKA UNIONEN W REGIONUTVECKUINGSNAMNDEN
Europeiska regionala
utvecklingsfonden
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Kommande aktiviteter

= Smak och sensorik (7,5 hp) — i samarbete med Goteborgs Universitet
= Challenge Bootcamp — Future in Flavours, 15 november

= Utbildning — Kryddkvalitet — Sa sdkerstaller du den goda smaken, 16 november

= Seminarie Sensoriskt sprak — Varen 2017

SP Sveriges Tekniska Forskningsinstitut
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